
 
ANTIPASTI STARTERS 

 
 
 
 
 
 
 
Insalata di polpo all’arancia e julienne di verdure   
Octopus with orange and vegetables 
 
Cocktail di gamberetti green  
Prawn with sauce 
 
Pesce spada affumicato, pomodoro, sedano e zest d’arancia 
Swordfish with tomato, orange and celery 
 
Cozze arancia e zenzero      
Mussels with orange and ginger 
 
 
Barchetta di cozze, vongole e pomodorini con vela di carasau            
Shellfish soup with Sardinian bread 
 
 
 
 

 

 

 

 
 

 € 14 

€ 14

€ 14

  

€ 12 

 

€ 14 

 
 



PASTA PASTA 
 
 
 
Spaghetti polpo e pomodorini                        
Spaghetti with octopus and tomatoes 
 
Linguine con le vongole                                   
Linguine with clams 
 
Marinara al cartoccio           
Spaghetti with seafood 
 
Ravioli di pesce (cozze, pomodorini e gamberetti)                  
Homemade ravioli with fish and tomatoes 
 
 
Gnocchetti alla sarda                                       
Typical pasta with tomato and sausage 
 
Culurgiones di patate al pomodoro e basilico                            
Typical Sardinia pasta with tomato sauce 
 
Tagliatelle con julienne di verdure e curcuma                                      
Tagliatelle pasta with vegetables and turmeric 
 
 
 

           
 

 

 

 

 
 
 

€ 14 

€ 14 

 
€ 16 

€ 14 

€ 12 

€ 12 

€ 12 

MENU BIMBI KIDS MENU 

 

 
                         Cotoletta e patate fritte   

               Cutlet and french fries 

 
                            € 8 
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Dessert
€ 5Cheesecake 

Tiramisù classico € 5

Seadas

Gelato

€ 5

€ 5

Cheesecake 

Classic tiramisù 

Typical Sardinian dessert

Ice cream



 

Carta dei Vini 

Wine list 

 

 Rossi: 

- Tiernu (bovale)           € 16 

- San Bernardino (monica)          € 16 

- Vignaruja (cannonau)          € 16 

- Cangrande. 17 (mix di 2 uve autoctone)       € 24 

- Isula (cannonau DOC)          € 17 

- Jagga ruja (cannonau di Sardegna DOC) Castelsardo.     € 18 

- Mamuthone (cannonau doc)         € 20 

Bianchi: 

- T’amo (mix di uve a bacca bianca)        € 18 

- Anastasia (semidano)          € 17 

- Don Giovanni (vermentino di Sardegna)       € 16 

- Lupus in fabula (vermentino di gallura DOCG superiore)    € 24 

- Mamuthone (vermentino di Sardegna)       € 20 

Rosati: 

- Cavè (rosato dei Colli del Limbara IGT)       € 18  

- Mamuthone (cannonau di Sardegna DOC)       € 19 

  Spumanti: 

- Prosecco doc millesimato          € 18 

- Bisso (spumante di vermentino VSQPRD)       € 26 

- Aragosta rosè  Alghero (spumante rosato)       € 18 

- Rosé Brut Mogoro (spumante rosato)        € 18 



     

Meli Hotel Cocktail list   

 

 

 
 

• Daiquiri frozen (rum bianco, succo di lime, zucchero e frutta fresca)             € 6 

• Spritz (aperol o campari, prosecco e soda)       € 5 
• Green jamaica (malibù, midori, succo ananas, succo di limone)    € 6 
• Japanase Slipper (midori, cointreau, succo di lime)      € 5 
• Sidecar (cognac, triple sec, succo di limone)       € 5 
• Moscow Mule (vodka, ginger beer, succo di lime)      € 5 

• Mai – Thai (rum chiaro e scuro, orange Curaçao, sciroppo di orzata, succo di lime)  € 6 

• Piña Colada (rum chiaro, batida de coco, succo ananas)     € 6 

• Russian Spring Punch (vodka, creme de cassis, succo di limone, sciroppo di zucchero) € 5 
 

                                          Pestati:                           € 6 

 

• Mojito (menta fresca, lime, zucchero di canna, rum chiaro, soda)     

 Passion (con il frutto della passione) 

 Dark (con rum scuro) 

• Caipiroska/Caipirinha (vodka/cachaça, lime, zucchero di canna/frutta fresca)   

 Fragola 

 Frutto della passione 

 Pesca 

• Margarita (tequila, succo di lime, triple sec)       € 5 

•     Sex on the Beach (vodka, liquore di pesca, succo di arancia e mirtillo)   € 6 

•     Cosmopolitan (vodka, succo di mirtillo, succo di lime)      € 6 

• Martiny Dry (gin, vermouth dry)         € 6 

• Tequila Sunrise (tequila, succo di arancia, granatina)      € 5 
• Long Island ice tea (vodka, gin, rum, cointreau, coca-cola, succo di limone)  € 6 

• Manhattan (vermouth rosso, rye o canadian whiskey, angostura)    € 6 

• Bloody Mary (vodka, succo di pomodoro, succo di limone,      € 6 

                      worchestershire, tabasco, sale e pepe)  

• Black Russian (vodka, kalhua)         € 5 

• Espresso Martini (vodka, kalhua, espresso, sciroppo di zucchero)    € 5 
 

                                            Analcolici:       € 5 

 

• Meli cocktail (mix di frutta fresca) 

• Virgin Mojito (menta fresca, lime, zucchero di canna, soda) 

• Passion Sunset (frutto della passione, succo ananas, limonata) 


